Tiempo de preparacidn: 15 rinmios
Ti de coccida: | hora 30 midaures
[ « & cuartos de galin (4.7 1)

2 Ribras (9000 g de carne molida

2 taxas de ocbolla picada

15 oneas (425 g de Caxa Fiesta Whole Black Beamns
15 omzas (425 g) de Casa Fiesta Pinte Beans

15 oomeas {425 g de Casa Fiesta Chili Beamse

10 omzas (185 g) de osde maiz enfatado

10 oz (285 g) dle Fiesta Tomabo and Green Chillkes
7 ongas (198 g) Casa Feesta Diced Green Chilies

2 ongas (56 gh de Casa Fiesta Taon Seasoni

2 cucharadas de Casa Fiesta Mexican Seasoming

1 cucharada de polvo de chile Mexene

155 orcas (439 g de Casa Foesta Salsa Picante

52 onzas {1 1) de caldo de pallo

52 omzas {1 1) e caldo de res

Cruarnichin

‘Crema agria

Caiza Flesta Corn Chilps

‘Ceballitas de tallo verde picadas

Mezcla de quesos mexicanos rallados

Cara Fiesta Sliced Jalapefio
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