Tiempa de preparacion: 2 & 5 horas
Tiempao e oncoldne 10 miRntas
Rinde 42 & porcianss

I lira 1450 ) o ciemanisos Bl Brviais 8170 pelicini 7 picin
1 Litn de 7 oazas (200 g) de Casn Fesn Chipotle Peppers
1 cebanila belarsca medisna rebanads
1 pimienio vwrde modisso rebansdo
| pEmieato rojo rehasids (opcisnal)
1 pinicabn drmanilio eobanads (spiond]
¥ maton de cllasto picads
i de s de cossine
1 taza de
1 frasom die 8 oneas (236 g) de Casy Fossta Sioed Jalapetios
U 2 tazasde quewn rllada
Crima agris
| 1 pagquens & 1onilas de haring
5 (bisriti & Eanioguila pars Inis
Spray oo sabor o mansequills pars bis oemillas
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s ARragi agua alansro y comise. Licke por otred. 30 srgu

el camarén en usa bols & | gakin y vierta la mercla de chipotle
dmirede la bl Dege marinar durande 3 a } boms. Ceandio vava & preparar
lae quaradilas. prcalimie dos ereses &2 117 forgo media, Ex wna pongs
o burrita de mantequilla vosando e demis, agregee B ccbolla rebanada
¥ o pimienaos. Cacine hasta quer b orbolla et saarve v rashicida
de la mrién v déela o lado. Saque d camanta de la bolss v oocinedio
qee extf oocidn, enire 3 a S minutos. Pars rar oodagpee ura fernlls de
hhasrires sofne ina tabla de o, Agooges o carmarde, | ocholla. o
pimbemioa, s flapetos rebarados ¥ ol qoesa rillads on oo mitad de b
tortilla. [bobide b otra mitad de La tortilla para formar una media kana. Posga
el sprary con sshar 3 mardsquiBy en ambos lades ¥ cologue Ly goesdile e L
sarien peecalentida. Dije que de doredean lado por Ta b minuten o fasgo
meedie o hara que el gueso s derria vobida con cuidads com ena expisla
par ! a Smirmics sdicionalbes. Sdouda de b sarién yirebane con precamien
= m] [ ] parque & corcenkin esarbaalimie. Sin concrema agria aen lada.

QUE SADILLAS
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