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¥ libra (225 g) de pechuga de pollo deshucsada,
gin piel v picada

¥ libira (225 E:Idn muibos de pollo deshuessdos,
sin piel y picadaos

2 cuarios (9 tazas) de caldo de In-
SOPA DE I lata de Caza Fiesta Jalapefio
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- 1 aguacate picado (opcional)
5 tortillas de maiz amarillo
I taza de gueso mexicano rallado
1 jmzas de acefte vegetal

Corte las tartillas en tiritas v déjelas a un lado. Ponga aceite
en una cacerola ¥ calléntelo a 3500 °F (177 *CL Una vez que
esté caliente, fria bas tiritas de toetilas hasta que estén de un
cobor dorado v escwrra ¢l aceite sobre toallas de papel. En
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