Thempo de preparacidn: [5 minutes
Tiempo de coccidn: 10 a 15 minufos

Rinde: 8 porciones

8 muslos de pollo sin pi.-r'

Uma bata de 7 onzas (200 g)de Casa Flesta Chipotle
Peppers

6 cucharadas de cominos

3 cucharadas de pobvo de chile Mexene

1 manojo de cilantro pleado

1 eehalla mediana picacla

12 tazas de caldo de pollo

| lata de Casa Fiesta Jalapeno Relish

2 dientes de ajo fresco picado

Sal ¥ pimienta al gusto

8 plezas de pan para torta o bollos de sdndwich
pequeiiog

Agregue a la licuadora los chiles chipotles, el coming,
¢l Mexene, la mitad de cilantro, la mitad de la cebalka
picada, el caldo de pollo, Jalapefio Relish, los chiles
'|'L'I'l|l|.'!:-i]' el &jor, Licue a a]lia : r.u.'%?:l durante 3::;
ndos. Vacie o una olla de caldo =
f::su:lm de pallo. F:hg:lu a hervir a l!um
cubrir, durante ¥ horas o ha mﬁ ns rruuns mﬁ!{'n
suaves. Saque los muslos de la
enfrien, Cuando estén frins, desha I::I-:ls o |i mana
vistlvalos a poner en la salsa para mantenerlos

calientes, Para hacer las tortas, agregue el pollo y
adorne con la cebolla y el cilantro restantes.




